
AVRASYA GASTRONOMİ VE AŞÇILAR FEDERASYONU (AGAFED) ve SÜLEYMANPAŞA 

BELEDİYESİ’nce DÜZENLENEN EV HANIMLARI KİRAZ YEMEKLERİ YARIŞMASI TEKNİK 

ŞARTNAMESİ 

Tarih 

14 Haziran Pazar 

Ürün (Yemek) Kayıt ve Teslim 15.00 – 16.30 

Jüri Değerlendirmesi 17.00 

Yarışma Katılım Ücretleri 

Katılım ücretsizdir. 

Yarışma Kategorileri 

Ev hanımlarından yemeklerini hazırlarken Türk mutfak kültürü mirasını ön plana 

çıkararak yemekler yapmaları istenmektedir. 

1Kirazlı Hamur İşi Kategorisi 

Bu kategoride içerisinde kiraz bulunan börek, açma, poğaça, kurabiye ve bisküvi gibi 

ürünler yer alabilir. Yarışma için en az 2 tabak hazırlanması gerekmektedir: biri tadım, 

diğeri sunum içindir. Ürünlerin pişirilmiş olarak getirilmesi yarışmacının 

sorumluluğundadır; yarışma alanında pişirme yapılmayacaktır. 

2 Kirazlı Yaratıcı Yemek Kategorisi 

Bu kategoride kiraz içeren ana yemekler hazırlanabilir. Örnek olarak Osmanlı saray 

mutfağından Lahmi Kiraz Yemeği ile kirazlı et ve tavuk yemekleri verilebilir. Yarışma 

için biri tadım, diğeri sunum amacıyla en az 2 tabak hazırlanmalıdır. Ürünlerin pişirilmiş 

olarak getirilmesi yarışmacının sorumluluğundadır; yarışma alanında pişirme 

yapılmayacaktır. 

3 Kirazlı Tatlı Kategorisi 

Bu kategoride kiraz içeren her türlü tatlı hazırlanabilir. Yarışma için biri tadım, diğeri 

sunum amacıyla en az 2 tabak hazırlanmalıdır. Ürünlerin pişirilmiş olarak getirilmesi 

yarışmacının sorumluluğundadır; yarışma alanında pişirme yapılmayacaktır. 

 

Kiraz Yemekleri Yarışmasının Genel Kuralları 



1. Yarışma Alanında Dürüstlük Kuralı 

Herkes yarışma alanında dürüstlük kurallarına uymak zorundadır. 

Dürüstlük kavramı yarışma kurallarında dikkat edilecek en önemli hususlardan biridir. 

Eğer kişiler yarışma esnasındada yarışma profesyonelliğine aykırı bir yanlışta 

bulunurlarsa bu durum dürüstlüğe aykırı davranış olacaktır.  

2. Adil Rekabet Ruhu 

Yarışmacılar, jüri çalışmasının yardım almadan gerçekleştirildiği ve adil rekabet ruhu 

içerisinde tamamlandığı konusunda ikna etmek sorumluluğundadır.  Yarışma komitesinin 

izin vermediği ürünlerin kullanımı, hazır ürün kullanımı veya benzeri durumlar 

yarışmadan diskalifiye sebebi olabilir. 

3. Menü Bilgisi ve Reçeteler 

Yarışmacılar yapacakları yemeklerin reçetelerini; yemek adı, malzeme listesi ve 

yapılışını içerecek şekilde Türkçe bilgisayar çıktısı olarak hazırlayıp yarışma günü kayıt 

masasına teslim etmelidir. 

4. KKKV Formu 

Yarışmacılar kayıt sırasında organizasyon tarafından hazırlanan KKKV formunu 

imzalamalıdır. Form ve yarışmacı kartı kayıt esnasında teslim alınacaktır. 

Puanlandırma 

Her kategori alanında uzman jüri üyeleri tarafından değerlendirilecektir. Değerlendirme 

beş farklı başlık altında yapılacaktır. 

Kategori Puan 

Lezzet 50 

Sunum 30 

Sıfır atık kurallarına uyum 10 

Hijyen 10 

Toplam 100 

Hijyen Değerlendirmesi 

 Çalışma ekipmanlarının temizliği 

 Gereken yerlerde eldiven kullanımı 

 Çalışma tezgâhının düzeni 

 Yarışma süresince kullanılan ekipmanların temiz tutulması 



Bu başlıklar hijyen kategorisi kapsamında değerlendirilecektir. 

Profesyonel Çalışma Değerlendirmesi 

 Ön hazırlık 

 İşçilik 

 Doğru teknik kullanımı 

 Zamanlama 

Profesyonel çalışma kategorisi kapsamında değerlendirilecektir. 

Sunum Değerlendirmesi 

 Yenilikçi fikir 

 Doğru porsiyonlama ve besin dengesi 

 Tabakta yenmeyen malzeme kullanılmaması 

 Sunum ekipmanlarının sıcaklığı ve temizliği 

Bu başlıklar sunum kategorisi kapsamında değerlendirilecektir. 

Lezzet Değerlendirmesi 

Ana yemek ve hamur işi kategorileri için: 

 Etin pişme oranı 

 Sebzenin pişme oranı 

 Sosun tat oranı ve kıvamı 

 Tuz oranı 

 Baharat oranı 

Tatlı kategorisi için: 

 Ürünün pişme oranı 

 Yan ürünün pişme oranı 

 Sosun tat oranı ve kıvamı 

 Şeker oranı 

 Aroma oranı 

Bu başlıklar lezzet kategorisi kapsamında değerlendirilecektir. 

Ödüller 

HAMUR İŞLERİ VE BÖREKLER  

1.ye 10.000 TL 



2.ye 7.500 TL 

3.ye  5.000 TL 

HAMUR VE SÜTLÜ TATLILAR 

1.ye 10.000 TL 

2.ye 7.500 TL 

3.ye  5.000 TL 

KİRAZLI YARATICI YEMEKLER  

(SEBZELER, ET YEMEKLERİ ) 

1.ye 10.000 TL 

2.ye 7.500 TL 

3.ye  5.000 TL 

Başvuru 

Başvurular yarışma günü saat 15.00–16.30 arasında Kültür Çadırı yanı standımızdan 

yapılacaktır. 
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