AVRASYA GASTRONOMI VE ASCILAR FEDERASYONU
(AGAFED) ve SULEYMANPASA BELEDIYESINCE DUZENLENEN
EV HANIMLARI KiRAZ YEMEKLERI YARISMASI

TEKNIK SARTNAMESI

13 HAZIRAN CUMA

URUN (YEMEK) KAYIT VE TESLIM 15.00 ile 17.00 — JURI DEGERLENDIRME 18.00 — ODUL
TORENI 19.00

YARISMA KATILIM UCRETLERI
KATILIM UCRETSIZDIR.

(AGAFED) EV HANIMLARI KiRAZ YEMEKLERI YARISMASI KATEGORILERI

Ev hanimlarindan yemeklerini hazirlarken Tirk Mutfak Kiiltiirii Mirasin1 on plana ¢ikaracak yemekler
yapmalari istenmektedir.

1. KIRAZLI HAMUR iSi KATEGORISI

Bu kategoride igerisinde kiraz igeren borekler, akitmalar, agma veya pogagalar, kurabiyeler, biskiiviler
yapabilirler. Yarigma i¢in bu liriinlerden en az 2 tabak (tadim i¢in 1 tabak, sunum i¢in 1 tabak olacak
sekilde toplam 2 tabak) hazirlamalari gerekmektedir. Uriinleri pismis hazir olarak getirmek
yarigmacinin sorumlulugundadir. Yarigma alaninda herhangi bir pisirme olmayacaktir.

2. KIRAZLI ANA YEMEK KATEGORISi

Bu kategoride igerisinde kiraz iceren Osmanli saray mutfagindan Lahmi Kiraz Yemegi, Kirazl
Mahmudiye, kirazli et ve tavuk yemekleri yapabilirler. Yarigma i¢in bu iiriinlerden en az 2 tabak (tadim
igin 1 tabak, sunum icin 1 tabak olacak sekilde toplam 2 tabak) hazirlamalari gerekmektedir. Uriinleri
pismis hazir olarak getirmek yarismacinin sorumlulugundadir. Yarigma alaninda herhangi bir pigirme
olmayacaktir.

3. KIiRAZLI TATLI KATEGORISi

Bu kategoride igerisinde kiraz igeren tiim tatlilar1 yapabilirler. Yarisma igin bu tirtinlerden en az 2 tabak
(tadim i¢in 1 tabak, sunum i¢in 1 tabak olacak sekilde toplam 2 tabak) hazirlamalar1 gerekmektedir.
Uriinleri pismis hazir olarak getirmek yarismacinin sorumlulugundadir. Yarisma alaninda herhangi bir
pisirme olmayacaktir.

KiRAZ YEMEKLERI YARISMASININ GENEL KURALLARI

1-YARISMA ALANINDA DURUSTLUK KURALI

“Herkes, yarisma alaninda diiriistliik kurallarina

uymak zorundadir.”’

DURSTLUK kavranu yarisma kurallarinda dikkat edilecek en nemli hususlardan biridir.

Eger kisiler yarigma esnasinda da yarigsma profesyonelligine aykiri bir davranista bulunursa bu durum
diiriistliige aykir1 davranis olacaktir.

2- ADIL REKABET RUHU

Yarigmaci; jlriyi ¢alismalarin yardimsiz olarak gergeklestirildigi ve adil rekabet ruhu
icerisinde tamamlandig1 konusunda ikna etmek sorumlulugundadir. Yarisma komitesinin izin
vermedigi iirlinlerin kullanimi, hazir Girtin kullanimi yarismadan diskalifiye olma sebebidir.



5- MENU BILGIiSI ve RECETELER

Yarigmacilar yapacaklar1 yemeklerin regetelerini, regete yazim kuralina gore (yemegin ismi, bolgesi,
gramajli malzeme listesi, yapilis1) dnceden Tiirkge bilgisayar ¢iktis1 olarak hazirlayip yarisma giini
kay1t kabul masasina teslim edecektir.

6-KKKV FORMU

Yarigmacilarin; kayit esnasinda federasyon tarafindan hazirlanan KKKV formunu
imzalamalar1 gerekmektedir, basvuru esnasinda bu formu ve yarismaci kart1 kayita esnasinda
almacaktir.

PUANLANDIRMA

Her kategori, alaninda uzman jiirilerden olusur.
Yarigma puanlama sistemi 5 farkli kategoride degerlendirilecektir.

Jiiri degerlendirmesi;

KATEGORI PUAN
Lezzet 40
Profesyonel Calisma 20
Sunum 20
Sifir atik kurallarini uygulama 10
Hijyen 10

HiJYEN DEGERLENDIRMESI

-Calisma ekipmanlarinin temizligi

-Eldiven takilmasi gereken yerde eldiven kullanilmasi

-Calisma tezgahinin diizeni

-Yarigma siiresince istasyonlarin temiz kullanilmasi, gibi konular

“Hijyen” kategorisinde degerlendirilecektir.

PROFESYONEL CALISMA DEGERLENDIRMESI

-On hazirlik

-Iscilik

-Dogru teknik kullanimi

-Israf yapmama (sifir atik kuralin1 nemsiyoruz)
-Zamanlama

“Profesyonel Calisma” kategorisinde degerlendirilecektir.
SUNUM DEGERLENDIRMESI

-Yenilikgi fikir
-Dogru porsiyonlara ve besin denge orani
-Tabakta yenmeyen malzeme kullanmama

-Sunum ekipmanlarmin sicaklig



-Sunum ekipmanlarinin temizligi

“Sunum” kategorisinde degerlendirilecektir.

LEZZET

-Etin pisme orani
-Sebzenin pigme orani
-Sosun tat orani ve kivami
-Tuz oram

-Baharat orani

Eger tatl1 grubu ise;
-Uriiniin pisme orani
-Yan iiriiniin pisme orani
-Sosun tat oran1 ve kivami
- Seker orani

-Aroma orani

“Lezzet” kategorisinde degerlendirilecektir.
AGAFED, KIRAZ YEMEKLERI YARISMASI ODULLENDIRME SiSTEMi

ODULLER

KIRAZLI HAMUR iSi KATEGORISI:
1.ye 10.000,00 TL

2.ye 5.000,00 TL

3.ye 2.500,00 TL

KIRAZLI ANA YEMEK KATEGORISI:
1.ye 10.000,00 TL

2.ye 5.000,00 TL

3.ye 2.500,00 TL

KiRAZILI TATLI KATEGORISI:
1.ye 10.000,00 TL

2.ye 5.000,00 TL

3.ye 2.500,00 TL

BASVURU: Yarisma giinii Saat: 15.00 / 18.30 arasinda Rumeli Iskelesindeki standimizdan
yapilacaktir.



